
STRACHÍTUNT E
MOSCATO DI SCANZO
INSIEME, ANCORA PIÙ UNICI.
L’erborinato DOP che contiene tutti i sapori e i 
saperi di una valle e il passito DOCG che affonda 
le radici in tempi antichissimi si incontrano a 
tavola, in un’alchimia di abbinamenti che ne 
esaltano il gusto.

Il talento e la creatività di due chef, Marco Stagi 
del Ristorante Bolle e Roberto Caccia della 
Trattoria Visconti, regalano un’esperienza 
sensoriale indimenticabile.

29-30 SETTEMBRE 16:30-17:30

PADIGLIONE: A STAND: 186-188
  FIERA DI BERGAMO

TI ASPETTIAMO
ALLO SHOW COOKING
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