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Lastoria Alla quinta Glichefpiu
comincianel edizione, famosi del mondo
1996 conun larassegna si stringono
gruppo di pionieri ¢ diventata una intorno alla
del buon palato ribalta mondiale filosofia slowfood

®  Bambii

Dolceamaro
ipiccoliatavola

SPAZIO didattico diviso
per diverse fasce di eth
(dai tre ai sette e dagli ot-
toai tredici anni) dedica-
to al pane e al riso. Dalla
spiga al lievito madre, il
percorso scopre i segreti
delle varie ploﬂUTJOH]E

condegustazionefinal
piccoli potrannoimpara-
re e mangiare avolonta.

Cucine dal mondo
ilre &il cioccolato

QUATTRO spazi nel Salo-
ne dedicati alla cucina di
due paesi in particolare —
Slovenia e Giappone - a
cul si aggiungono uno

zio “a rotazione” per
chefdatuttoilmondo. Ma
uno spazio monotemati-
co sard tutto dedicato al
cioccolato ¢ alle delizie
checon essosipreparano.

Memam

Le vie dei formaggi,

“Vadovetiportail Gusto™
eccoil Salone del cibo-global

'LICIA GRANELLD

TORINO — Dicong che affidan-
dola bozza del discorso da pro-
nuneiare sabato a Terra Madre

libattto
MicroMega, chefa confrc.._l

- Torino, alvialacreaturadi Petrini “eroeeuropeo”™

percorso che fila dalla mal

dell'alta val Brembana, quella
delmiticoStrachitund, almiglio
coltivato dai monaci buddisu
sugli altipiani che guardano

I grandi del cibo
si raccontano

IGRANDInomidell'eno-
gastronomia mondiale,
spesso i pii schivi, s rac-
contano nella semi inti-
mitadiun salotto buono:
storie di vite e di profes-
sioni che hanno inciso
rofondamente nella
nostra realth alimentare.
1 loro segreti finalmente
in pasto al pubblico.
———

Brinisi
Duemila vini
perunbuon calice

SPAZIO-culto per gli ap-
passionati di enologi
ospitaoltre 2.500 etichet-
te tra le migliori esistenti
al mondo, dall'Ttalia alla
Francia fino al Sudafrica.
Tutto in degustazione.
Una pletora di somme-
lier professionisti sard a
disposizione per consigli
escoperte.

Temi
Risorse e filiere

ioli nelle mani della scienziata in- d I'Himala; uesti i problemi
dﬁgh lledellepasTe diana Vandan Shiva, il principe LA RIVINCITA degli “Intellettuali della terra e . Nel glf_,":,de,.,ermm un li- q p
CON le sue vie tematiche Carlo abbia sussurrato: «Chissh delle mani” (definizione di Carlin Petrini) trova DALF al caffe,

interamente occupate da
singole categorie alimen-
tari, dai formaggi agli olii,
dalle paste ai vegetali. Si
potranno acquistare pro-
prio qui al Salone gli stori-
ci prodotti dei presidi ita-
liani & del mondo. Un vero
iccolo mercato per gliap-
passionati def sapori.

se piacer‘.'n a C, Petrini«. 11
ACE i

o

ampio s?.uio sul nuovo i Mic
in edi i. Uno Carlo Bogliotti

cia con una dichiarata ammis-
sione di potenza: chi avrebbe
mai immaginato di arrivare a
tanta reverenza per 'weroe
ropeow incoronato da “Time",

di
raccomaln sap!emiafm dn -iettechelfraipm

colti a livello inter ette i
|comcFerranAdth Ala!
archesi.

poappenaq e
una promozione affrancata dal-
le logiche del marketing televi-
sivo? Eppure la creatura maxi-
ma dello Slow Food, senza la
:]ualﬂ probabilmente ogg‘l par-

crociate con persona;
Ducasse, Gualtiero
| FRODOTTI TIPICI
TUTELATI IN EURDPA

rosa associazione di buongu-
stai, & davvero dm_nlnu: una

|
e

Ricgtte
Al granteatro
dei sapori segreti
ALCUNI tra | migliori
chefdel pianetaterranno

g ca-
pace di muovere ¢ smuovere
pressochél'impossibile, daimi-
gliori cuochi del pianeta ai con-

tadini che mai vistoun
aeroporto prima d'ora, fino ai
reali d'Inghilterra,

Una storia fatta di piccoli nu-
meri in crescita: dopo una pri-
ma edizione (1996) da plonieri
del gusto e una seconda che gia
camminava sulle sue gambe
(1998), il salone & diventato cost

«Va' dove ti porta il
palatnn Perché nulla, nei padi-

dal prosciutto all’olio,
aziende e consorzi tra i

ionidel Lingotio,

i essere Agnurala Mon il mer-
cato del Buon Paese, dove oltre
una dozzina di corridol mono-
dedicati raccontano, stand do-
po stand tutto quello che avre-
ste desiderato assaggiare ¢ non

Noni

i e di qua-

ita del nostro paese!:t
muovono incontri-di
battito ad ampio raggio,
mettendo a fuoco i pro-
blemi della filiera pro-
duttiva e delle risorse

ri, luoghi eletti della cultura ali-
mentare, perfetti per imparare
con la testa e con la bocca. E
nemmeno i teatri del gusto, oc-
casione di assistere da vicino
(per poi assaggiarle) le creazio-
ni di alcuni tra | piis grandi chef
in circolazione, dai mi
saxun mediterranei dell’irresi-
tibileG itoallesf

ziosita basche di Elena Arzak.
io all'interno del vil-
1ay globale del cibo, mai tan-
latato, sispingera anche ol-
tre Je lezioni: quest’anno, infat-
ti, i presidi internazionali si tra-
durranno in veri e proprimenu-
degustazione nei «bistrd del
mondor. Altra novita, quella
della «birrotecas, allestita per

— iy —

Personaggi

11 Principe
fal’agricoltore
TRAletante presenzean-

nunciate, la pii attesa &
uella del futuro Re d'In-

vere e proprie lezioni di grande e meurtanwda riempi-
cucina, in cui re per spazi del Lingot- dare giusta dignita alle produ- ghilterra, Carlo di Galles,
nom diretta loro ricette to [chuurmaﬁji stanno stretti), zioni artigianali d'eccellenza, che @& proprietario, tra
dpresngaosc. raccon- acquisendo il diritto, datato un ormai competitive con i vini e I'altro, di un’azienda
janeispirazione ese- anno fa, all'appellative di Mo- come i vimi oggetti di abbina- agricola binlogica. Carlo
eu rarrivare alla go- straInternazionale. Cosl, dado- menti gustosi e particolari, dai d'Inghilterra visitera il
osa degustazione finale. mani, con il glorioso prologo di formaggi al cloccolato. Certo, la Salone dopae il suo inter-
n ntamento im- Terra Madre, che affiancheri il visita ideale andrebbe pensata vento all’evento “Terra
pcxd“f)‘ll-m programma del Salone nei pri- in anticipo, consultando il pro- Madre".
mitregiorni, ariversarsinei cor- ramma sul sito (www,
ridoi del mercato, nelle sale dei slowfood. it), o quello cartaceo,
laboratori, sulle gradinate del distribuito all'ingresso. Masevi
teatroonei percorsididatticisa- attiral'idea diun percorso «ran-
ranno curiosi, dot neorti ap- dome non resterete comungue
passionati di ogni eti, ceto, le delusi. A patto di selezionare
partenenza, unit lm.-l nome del m quello che vi offrono, per evita-
ibo globale, doun CMESTRATO PUGLEESE. (U0 LEIRE re un'indigestione precoce.
1GIORNI LEVIE L'MALIA L'ESTERD
1l sakone aprira Loranudlspertura 50000m|3 Sono 11 levie ‘Sono duecento i Sono 63 | Presidi
i @ durer i 1otale i dedicats F internazionali
fino al 25 ottobre 11-23 125 gli stand aun prodatio italiani al Salone al Salone




